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Rosmarinschoberl

Zutaten fiir ein halbes Blech:

4 Eiweil},

Salz,

4 Dotter,

40 g glattes Mehl,
2 EL fein gehackter
Rosmarin

Zubereitung

EiweiR mit Salz zu festem Schnee schlagen, Dotter mit Rosmarin vermischen und mit dem
gesiebten Mehl unter die Eiweilmasse heben. Die Masse auf ein mit Backpapier belegtes
Backblech streichen und im vorgeheizten Backofen (220 Grad, Umluft) ca. 8 Minuten backen.
Nach dem Auskihlen in beliebige Formen schneiden.



