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Panino con la mortazza 
 

Hauchdünne Mortadella, cremiger squacquerone (ein Frischkäse ähnlich einer Mischung aus 

Mozzarella und Crème fraîche), würziger Rucola und zwei Scheiben ofenfrisches Brot: Dieses Panino 

zeigt, wie einfach ein leckeres Mittagessen sein kann, wenn jede einzelne Zutat von bester Qualität 

ist. Wenn du keinen Squacquerone findest, kannst du auch Burrata verwenden. 

 

 

 

Für 3 Personen 

 

250 g Squacquerone (ersatzweise Burrata) 

6 Scheiben Brot oder 3 Brötchen 

Salz 

Pfeffer 

1 Handvoll Rucola 

9 hauchdünne Scheiben Mortadella 

 

 

 

ZUBEREITUNG 
 

1. Den Squacquerone auf drei Scheiben Brot oder ½ Brötchen streichen, salzen und pfeffern. 

 

2. Den Rucola darauf verteilen und andrücken. 

 

3. Pro Brot drei Scheiben Mortadella auf den Rucola legen und mit der zweiten Brotscheibe oder der 

anderen Brötchenhälfte bedecken. 


