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CANDY CANE CHOCOLATE HEARTS

Liebe geht durch den Magen, auch an Weihnachten. Deshalb sind diese zuckersiifSen Candy Cane
Chocolate Hearts das perfekte Geschenk fiir Freunde, Arbeitskollegen und -kolleginnen oder die
liebsten Mitmenschen.

Fiir 6 Stiick:

¢ 100 g weille Schokolade

¢ 100 g Zartbitter- Schokolade
e 12 Zuckerstangen

e Streusel nach Wahl

e Backpapier

o Cakepop-Stiel

ZUBEREITUNG

Schokolade iber dem Wasserbad schmelzen lassen. Die Zuckerstangen so auf einem Bogen
Backpapier auslegen, dass sie ein Herz bilden. Wer mdéchte, kann einen Cakepop-Stiel am unteren
Ende platzieren und so einen siiRen Schoko-Schlecker kreieren. Jetzt wird die Schokolade in die
Herzform der Zuckerstangen gefillt. Dazu sollte die Schokolade aber nicht zu fllssig sein, damit diese
nicht an den Stangen vorbeilduft. Sobald die Schokolade fester wird, diese mit beliebig vielen
Zuckerstreuseln garnieren und verzieren. Wenn die Schokolade vollstandig ausgehartet ist, kdnnen
die Candy Cane Chocolate Hearts vorsichtig mit einem Buttermesser oder einem Backspatel vom
Backpapier gelost werden.

Geschenktipp: In Cellophan oder Butterbrot-Tiiten verpackt, konnt ihr die Candy Cane Chocolate
Hearts ganz einfach verschenken.
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