
Aufgetischt  
 
 
 
 

 
 
Gösser Biersuppe 
 

 
Zutaten: 
 
0,25 lt dunkles Bier 
0, 25 lt Gemüsefonds 
0,25 lt Schlagobers 
Zwiebel und Knoblauch 
Butter 
Glattes Mehl 
Salz 
Pfeffer 
 
Zubereitung: 
 
Zwiebel und Knoblauch in ein wenig Butter anschwitzen, das glatte Mehl beigeben und so 
eine lichte Einbrenn bereiten. Mit Bier, Gemüsefonds und Schlagobers aufgießen.  
 
Aufkochen lassen, reduzieren, mit Salz und Pfeffer würzen. 
 

 


