Rezept aus der ORF-Sendung ,,Guten Morgen Osterreich"
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Rehriicken rosa auf regionalem Gemiise vom Grill mit
Rosmarinerdapfel

Tauber am See, Freizeitanlage 4502, 7163 Andau

Zutaten:
e Salz
o Pfeffer
e Olivenol

e Thymianzweig

e Regionales Gemiise vom Girill
e TRote Paprika

e 1Bund Griinen Spargel

o 60g Jungzwiebel

e 50g Cocktailparadeiser

e 1Zucchini

e 125ml Obers
e« Salz

o Pfeffer

e Rosmarinerdapfel
e 200g Sieglinde

e Olivenol

e 50g Butter

e Rosmarin

e Salz

o Pfeffer

Zubereitung:



Rezept aus der ORF-Sendung ,,Guten Morgen Osterreich"

Gemiise in grobe Stiicke schneiden in eine Pfanne Olivendl geben, Zwiebel
anschwitzen, Paprika, Zucchini und Spargel hinzufiigen und anrésten. Danach mit
Obers abléschen und anschlieBend die Cocktailparadeiser hinzufiigen. Mit Salz und
Pfeffer abschmecken und bei niedriger Hitze leicht kocheln lassen.

Den Rehriicken leicht salzen und pfeffern, scharf anbraten und auf die Oberflache
vom Grill legen und ruhen lassen.

Rosmarinerdapfel
Vorgekochte Kartoffel halbieren, in einer Pfanne mit Ol die Erdapfel anbraten,
Rosmarin und Butter hinzufiigen und salzen.



