Cremiger Eiskaffee:
Zutaten:

. 500g Obers

. 200g Kondensmilch

. 200g griech. Joghurt 10%
. 60g Puderzucker

. 2 TL Vanilleextrakt

. 1 Espresso

Zubereitung:

Zuerst wird das Obers steif geschlagen. Danach werden die Zutaten Kondensmilch (gesiiBt),
Joghurt und Puderzucker (gesiebt) vermengt.

Diese Grundmasse wird in zwei Halften geteilt. In eine Halfte kommt der Vanilleextrakt und die
andere Halfte verriihren wir den Espresso.

Zum Schluss wird das geschlagene Obers untergehoben und danach in eine gefrierfahige Form
gefiillt.

Die Masse sollte mindestens fir funf Stunden im Tiefkiihlschrank durchfrieren.

Gutes Gelingen!



