Rezept aus der ORF-Sendung ,,Guten Morgen Osterreich”
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Breznsuppe ildsch6nauer Brezensuppe)

Zutaten (4 Personen):

1 weil3e Salzbreze

50 g Graukase

gehackte Petersilie

ca. 200 ml Rindsuppe

1 mittelgroBe Zwiebel

ca. 10 dag Butterschmalz
1EL Butter

Zubereitung:

Die kleingeschnittene Breze in ein feuerfestes Geschirr geben. Den Graukase
dariiber geben und mit Petersil bestreuen. Mit heil3er Rindssuppe iibergie3en und
bei200 Grad circa fiinf Minuten im Backrohr liberbacken. Inzwischen die Zwiebel in
feine Ringe hobeln, in einer Pfanne Butterschmalz erhitzen, die Zwiebelringe
dazugeben und goldbraun rosten. Die Breznsuppe aus dem Ofen geben, den
gebraunten Zwiebel dariiber und mit Schnittlauch bestreuen.



