Rezept aus der ORF-Sendung ,,Guten Morgen Osterreich”

Powidltascherin
Zutaten

200 g Brosel

1Stk Eiklar zum Bestreichen
20g Butter

1Stk Eidotter

509 Griel3

200g Mehl

400g mehlige Erdapfel

1 Prise Salz

Zutaten fiir die Fiillung
150g Powidl

2TLRum

1 Prise Zimt (gerieben)

Zubereitung

Erdapfel kochen, schalen und heil3 durch eine Erdapfelpresse driicken.
Erdapfelmasse abkiihlen lassen.

Weiche Butter, Mehl, Grie3, Salz und Eidotter mit den Erdapfeln zu einem Teig
kneten. Auf einer bemehlten Arbeitsflache den Teig etwa 5 mm dick ausrollen und
handtellergroBe Kreise ausstechen. Teig zwischendurch immer wieder leicht mit
Mehl bestauben.

Powidl mit Rum und Zimt verriihren. Auf jeden Teigkreis 1 Teeloffel Fiille in die Mitte
setzen. Den Teigrand jeweils mit verschlagenem Eiklar bestreichen und die Kreise
zusammenklappen. Rander gut andriicken.



Rezept aus der ORF-Sendung ,,Guten Morgen Osterreich"

Tatschkerl in leicht kochendem Salzwasser ziehen lassen, bis sie an der Oberflache
schwimmen. Danach mit einer Schaumkelle herausnehmen.

In einer beschichteten Pfanne Butter erhitzen und Brosel darin anrdsten.
Powidltascherl in den Butterbréseln wenden und noch heif3 servieren.



