Rezept aus der ORF-Sendung ,,Guten Morgen Osterreich"

Zutaten:

Rezept fiir ca.3 |

2l Wasser

3 Teebeutel Schwarzer Tee
2 Zimtstangen

6 Gewiirznelken

2 Sternanis

0,51 Orangensaft

0,25I Apfelsaft

0,71 Kraftiger Rotwein
0,25I STROH Rum 40%
130g Kristallzucker

Zubereitung:
Wasser mit Zimtstangen, Gewiirznelken und Sternanis zum kochen bringen,
Teebeuteln, Orangensaft, Apfelsaft, Rotwein, Rum und Zucker beigeben, erhitzen

aber nicht mehr kochen lassen und alles ca. 20 Minuten ziehen lassen.

Teebeuteln und Gewiirzen abseihen und genieRen. Man kann den Punsch noch mit
diversen Spirituosen wie Amaretto, Grand Manier.



