Magische Ostern im Pielachtal

Gebackenes Ei

Gasthaus Kemetner

4 Eier

1 geschlagenes Ei
Mehl

Brosel

Ol

Dirndlkren

Essig

Salz, Pfeffer

Ol

gruner Salat
Barlauch, Lowenzahn, Schafgarbe
Rinderschinken

Die Eier weich kochen, in Mehl, geschlagenem Ei und Brosel wenden und in heiRem Ol
backen. Salat und Krauter auf einen Teller anrichten, aus Dirndlkren, Essig, Ol, Salz, Pfeffer
ein Dressing zubereiten und Uber den Salat geben. Rohschinken und gebackenes Ei dazu
anrichten.
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