Magische Ostern in Schwaz

Beerenragout
Rezept fur 4 Personen

250 g (TK-)Beeren gemischt
50 g Zucker

Zimt

Kirschlikor

Rum

etwas Vanillezucker

2 EL Maisstarke
Zitronenzesten
Orangenzesten

Die Beeren mit Zucker und Vanillezucker aufkochen und anschlieend mit Rum und
Kirschlikdr abléschen. Mit Orangen- und Zitronenzesten abschmecken. Nach Geschmack
kann auch Saft beigegeben werden. Mit Zimt verfeinern und mit etwas Maisstarke binden.
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