Beispielfoto

Musi-Stars kochen zuhause

GroBmutters Erdapfelkuhgn-Vogtlandischer Kartoffelkuchen
von Stefanie Hertel

Zutaten:

1 Wiirfel Hefe

1/4 L Milch

100g Zucker

1 Prise Salz

100g weiche Butter

Alles zu einem glatten Teig schlagen. Ca. eine Stunde gehen lassen.

Quelle: ORF extra



Zubereitung:

1 Packchen Zitronat

1 handvoll Rosinen

2 Packchen Vanillezucker

100g gemahlene, geschalte Mandeln
Abrieb von einer Zitrone

400g gekochte, gepresste Kartoffeln
Alles gut in den Teig einarbeiten.

Auf ein Backblech ausrollen, auf 200 Grad Unter- und Oberhitze oder auf 170 Grad
durchbacken.

Ein wenig abkiihlen lassen, zerlassene Butter draufstreichen und mit Zimt und Zucker
bestreuen.

Und: den Erddpfelkuhng- den muss mer warm versuh'ng!



