Flisse der Geniisse
Steirischer Salat

Fiir 6 - 8 Personen

Zutaten

Griner Salat: Grazer Krauthduptel, speckige Erdapfel, gekochte Kaferbohnen, steirischer
Schafkase, Bauchspeck, Kirbiskerne

Dressing: scharfer Senf, Weinessig, Honig, Salz, Kerndl
Zubereitung

Fiir das Dressing Senf, Essig, Honig, Salz verriihren und mit dem Schneebesen das Kerndl
einschlagen, sodass die Masse samig-dickfliissig wird. Die gekochten, abgekiihlten, blattrig
geschnittenen Erdapfel einriihren und weiter zerkleinern, die Kaferbohnen und den
gewaschenen, fein gezupften Salat unterheben. Den fein geschnittenen, leicht
angebratenen Speck dariiberstreuen, ebenso den in kleine Wiirfeln geschnittenen
Schafkase und die trocken gerdsteten Kirbiskerne.



