Flisse der Geniisse

Vorspeisenteller , Kiichengeheimnis"
Far 4 Personen
Zubereitungszeit: 20 Minuten

Zutaten

Xeis-Edelwild, Veredelte Wildprodukte der Metzgerei Robert Pfeiler
www.metzgerhandwerk.at

Sauce Cumberland, Eingelegte Steinpilze oder Eierschwammerl (Pfifferlinge)
Zubereitung

Fein aufgeschnittenes Xeis-Edelwild mit Sauce Cumberland und eingelegten Steinpilzen
oder Eierschwammerln garnieren.

TIPPS von Christoph Pirafelner:

Hirsch-Rohschinken und Hirsch-Salami sollten hauchdiinn geschnitten werden.
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