»Silvia kocht* - wochentags um 14.00 Uhr in ORF 2

Fotocredit: Simeon Baker

Kdsesuppe

Zutaten
(4 Personen)

2 EL Butter

4 EL Griel3

1 Schuss WeiBwein

1 1 GemUsebruhe

100 g wurziger Bergkdse gerieben
125 ml Rahm

Salz

Pfeffer

Zucker, Zimt und Nelken gerieben
4 EL gehackter Schnittlauch

Lubereitung

Butter und Griel3 leicht anrésten, mit Wein abléschen und mit GemUsebrihe
aufgieBen und eine halbe Stunde zugedeckt kbcheln lassen. Den geriebenen
Bergkdse und den Rahm unterrUhren. Mit Salz, Pfeffer, und der geriebenen
Mischung aus Zucker, Zimt und Nelken abschmecken.

Tipp:

Dazu passen gerdstete WeiBbrotwurfel, mit etwas Salz und Chili gewuUrzt.
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