»Silvia kocht* - wochentags um 14.00 Uhr in ORF 2

Fotocredit: Simeon Baker

Schokotriffel-Tarte

Zutaten
(4 Personen)

e 350 g Valrhona-Schokolade (geraspelt)

e 100 g Nougat (in mundgerechte Stucke

gehackt)

250 g Obers

3 Msp. Kardamom-pulver

Butterkekse (oder Biskuit) zum Auslegen

1 EL Kakaopulver und Minzeblatter zum Dekorieren

Lubereitung

Eine kleine Backform mit Backpapier auslegen und in den TiefkUhler stellen,
damit die Torte spdater schneller abkuhlt.

Schokolade und Nougat in eine Schussel geben. Wahrenddessen Obers
aufkochen und Kardamom beigeben. Das aufgekochte Kardamom-Obers in
die Schussel mit der Schokolade und dem Nougat gieBen und die Menge
glattrGhren.

Quelle: ORF extra



FUr den Boden 1 Schicht Butterkekse in die gekUhlte Form schlichten (damit
auch die Zwischenr@Gume und der Rand gefullt sind, die Butterkekse evtl.
zerbroseln). Dann die Schoko-Nougat-Masse Uber die Kekse verteilen und das
Ganze wieder tiefkUhlen. Zum Servieren mit Kakaopulver besieben und mit
Minze dekorieren.



