Musi-Stars prasentieren ihre Osterrezepte

Francine Jordi: Fotzu Schnitten

Francine Jordi liebt ihre Schweizer Heimat Bern und prasentiert immer wieder gerne ganz
besondere Schweizer Speisen. Diesmal iberrascht sie uns mit einer ganz besonderen
SiRspeise, die den ungewohnlichen Namen , Fotzu Schnitten” tragt.

Fotzu Schnitten
Zutaten:

4 - 8 Scheiben alteres Brot

2 -4 Eier

500ml Milch

150g Olivendl fir die Pfanne
Zimt-Zuckermischung nach Belieben

1kg Rhabarber

ca. 500g Zucker fiir das Rhabarberkompott

Zubereitung:

Den Rhabarber schdlen und in kleine Stiicke schneiden und mit etwas Wasser und Zucker ca.
10 Minuten aufkochen, bis das Kompott schon samig ist. Das Brotin Scheiben schneiden und
in Milch von beiden Seiten kurz wenden. Danachin dem verquirlten Ei wenden und sofort in
der heiflen Pfanne ausbacken. Die gebackenen Brotscheiben mit der Zucker-Zimtmischung
bestreuen und groRziigig mit dem lauwarmen Rhabarberkompott belegen.
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