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Eierschwammerlgulasch mit Waldviertler Erdapfelknodel
K&chin: Rosemarie Neuwiesinger
Zutaten:

Erdapfelknodel:
1kg Erdapfel

200 g Erdapfelmehl
Prise Salz

Eierschwammerlgulasch:

1kg geputzte Eierschwammerl
2ELOI

1grol3e Zwiebel

1EL Tomatenmark

1EL edelsiiBen Paprika

1/41 Gemiisebriihe oder Wasser
Salz

rosa Pfeffer

1EL Zucker

3 EL gehackte Petersilie

1/81 Obers

Zubereitung:

INTERN



Rezept aus der ORF-Sendung ,,Studio 2"

Die gekochten, heil3en Erdapfel pressen, mit Erdapfelmehl und Salz rasch zu einem
seidigen Teig kneten. Knddel formen, in kochendes Salzwasser einlegen und je nach
GroBe (kl. Knédel 15 Minuten - groBe Knddel 25 Minuten) kochen

Die Zwiebel kleinwiirfelig schneiden und mit Ol gut anschwitzen — mit Tomatenmark
und Paprika kurz durchriihren und die Eierschwammerl beigeben. Wiirzen mit Salz,
Zucker, rosa Pfeffer und Petersilie. AufgieBen mit Gemiisebriihe oder Wasser und 15
Minuten kécheln lassen. Nochmals abschmecken und mit Obers verfeinern. Wir
wiinschen gutes Gelingen und guten Appetit!



