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Wurstkrapferl mit gekochtem Krautsalat

Zutaten Krautsalat:

e 1/16 Liter Hesperiden oder Apfelessig
e 1 TL geschroteter Kimmel

e 1 Prise Salz

e 1 Prise Pfeffer

e 1 Prise Zucker

e 1 Weillkrautkopf

e Rapsol

e Griline Salatblatter

Zutaten Krapferl:

e 1-2 Knackwdrste / Alternativ fiir Vegetarierinnen: 1 Zucchini, 1 Karotte
e 2-3 Eier

e 8-10 EL glattes Mehl

e % Liter Milch

e 5-6 EL Rapsol

e 1 Prise Salz

e Petersilie

Zubereitung:

Reindl ca. 2 cm hoch mit Wasser fillen, mit 1/16 Liter Hesperiden oder Apfelessig
aufkochen. Geschroteten Kiimmel, Salz, Pfeffer und Zucker hinzugeben. Einen kleinen
Weilkrautkopf fein schneiden und einige Minuten in der Marinade mitkochen. Etwas Rapsol
beifligen und abschmecken. Lauwarm auf Salatblattern anrichten.

Fiir den Teig Eier, Mehl und Milch zusammenrihren. Petersilie und Salz hinzugeben.

1-2 Knackwiirste enthduten und in Scheiben schneiden. Fiir Vegetarierinnen gibt es als
Alternative Zucchinischeiben und blanchierte Karottenscheiben. Diese in den Teig geben und
mit einem Loffel in die leicht gedlte heille Pfanne einlegen. Wie Platzchen oder Blinis
beidseitig backen und heils am Krautsalat anrichten.



